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Presedintele dispune apelul si in Dosarul nr. 237C/2002,
la care raspund aceleasi parti ca si in dosarul precedent,
lipsa fiind Camera de Comert, Industrie si Agricultura
Braila, fatd de care, de asemenea, procedura de citare
este legal indeplinita.

Presedintele, din oficiu, pune in discutie conexarea
Dosarului nr. 237C/2002 la Dosarul nr. 235C/2002, avand
in vedere ca ambele au acelasi obiect al exceptiei de
neconstitutionalitate, aceleasi parti, cu aceeasi calitate pro-
cesuald, si ca existd o stransa legatura in ceea ce priveste
obiectul si cauza fiecareia dintre aceste pricini.

Autorul exceptiei, partea prezenta si Ministerul Public
sunt de acord cu masura conexarii.

Fata de acestea, pentru o mai buna administrare a
justitiei, Curtea, in temeiul art. 164 din Codul de procedura
civila, dispune conexarea Dosarului nr. 237C/2002 la
Dosarul nr. 235C/2002, care este primul inregistrat.

Avand cuvantul, in fond, Societatea Comerciala ,Caruz
Braila Import-Export® — S.R.L. sustine ca prin dispozitiile
legale criticate nu se asigura accesul la justitie al debitoru-
lui, printr-o cale efectiva de atac impotriva incheierii de
deschidere a procedurii si impotriva celorlalte hotarari pro-
nuntate de judecatorul-sindic, in conditile in care hotararile
sunt definitive si executorii. Pe de alta parte, legea nu pre-
vede obligativitatea inlocuirii judecatorului-sindic in caz de
incompatibilitate, ceea ce incalca dreptul la un proces
impartial. Se sustine ca textele de lege sunt contrare dis-
pozitiilor constitutionale ale art. 20 alin. (2), care determina
prevalenta art. 5.9 din Documentul Uniunii de la
Copenhaga a Conferintei asupra dimensiunii umane a
CSCE, referitoare la protectia egala in fata legii, care tre-
buie sa fie garantata prin norme de drept, ale art. 24
alin. (1) referitoare la dreptul la aparare si ale art. 26
alin. (1) referitoare la dreptul la intimitate, precum si dis-
pozitiilor art. 6 paragraful 1 din Conventia pentru apararea
drepturilor omului si a libertatilor fundamentale.

Reprezentantul Ministerului Public pune concluzii de res-
pingere a excepliei de neconstitutionalitate, aratand ca, in
principal, problematica abordata releva aspecte ce tin de
aplicarea si interpretarea legii, asupra carora Curtea nu se
poate pronunta, potrivit art. 2 din Legea nr. 47/1992 pentru
organizarea si functionarea Curtii Constitutionale, republi-
catd. In ceea ce priveste dispozitile art. 11, 12 si 31 din
Legea nr. 64/1995, republicata, sustine ca nu impiedica
accesul la justitie si la o cale de atac.

CURTEA,

avand in vedere actele si lucrarile dosarului, constata
urmatoarele:

Prin incheierile din 27 mai 2002, pronuntate in dosarele
nr. 280/2002 si nr. 283/2002, Curtea de Apel Galati —
Sectia comerciala si de contencios administrativ a sesizat
Curtea Constitutionala cu exceptia de neconstitutionalitate
a prevederilor art. 11, 12 si art. 31 alin. (1) si (3) din Legea
nr. 64/1995 privind procedura reorganizarii judiciare si a
falimentului, republicata, exceptie ridicatd de Societatea
Comerciala ,Caruz Braila Import-Export® — S.R.L.

In motivarea exceptiei de neconstitutionalitate se
sustine, in esenta, ca prin dispozitile legale criticate nu se
asigura accesul la justitie al debitorului, printr-o cale efec-
tiva de atac impotriva incheierii de deschidere a procedurii
si impotriva celorlalte hotarari pronuntate de judecatorul-sin-
dic, in conditile in care aceste hotarari sunt definitive si
executorii, textele de lege criticate contravenind astfel dis-
pozitillor art. 16 alin. (1), art. 21 si 128 din Constitutie, pre-
cum si yart. 6 pct. 1 si pct. 3 lit. a) si b) din Conventia
europeana a drepturilor omului“. Pe de alta parte, legea nu

prevede obligativitatea inlocuirii judecatorului-sindic in caz
de incompatibilitate, ceea ce incalca dreptul debitorului la
un proces impartial.

Instanta de judecata, exprimandu-si opinia, apreciaza ca
exceptia de neconstitutionalitate este nefondata.

Potrivit prevederilor art. 24 alin. (1) din Legea
nr. 47/1992, republicatd, incheierile de sesizare au fost
comunicate presedintilor celor doua Camere ale
Parlamentului si Guvernului, pentru a-si exprima punctele
de vedere asupra exceptiei de neconstitutionalitate ridicate.

Presedintele Camerei Deputatilor, in punctul séau de
vedere, considera ca exceptia de neconstitutionalitate este
neintemeiata pentru urmatoarele motive:

»In acceptiunea autorilor exceptiilor, art. 11 din Legea
nr. 64/1995 incalca dispozitile art. 21 din Constitutie dato-
ritd caracterului executoriu al hotararilor judecatorului-sindic
si limitarii exercitarii cailor de atac. [...] Potrivit art. 128 din
Constitutie, legiuitorul stabileste atat caile de atac, cat si
modalitatea folosirii acestora. In virtutea acestor dispozitii
constitutionale, existenta unor proceduri speciale poate
determina si instituirea unor reglementari corespunzatoare,
care sa atribuie caracter definitiv, executoriu unei hotaréari
judecatoresti ori sa limiteze intr-un fel sau altul exercitarea
cailor de atac. [...] Referitor la art. 12, autorul exceptiei
apreciaza ca se incalca dispozitile art. 6 din Conventia
europeana a drepturilor omului, cu privire la dreptul de a fi
judecat de o instanta impartiald, deoarece masura inlocuirii
judecatorului-sindic trebuie sa fie luata in caz de incompa-
tibilitate si, deci, nu poate fi reglementatd ca o simpla posi-
bilitate.

In raport cu cele sustinute, trebuie observat ca art. 12
transpune intentia legiuitorului de inlocuire a judecatorului-
sindic, dar din cu totul alte motive decéat incompatibilitatea,
[...] ce vizeaza un moment anterior desemnarii judecatoru-
lui-sindic. Aceste motive sunt lasate la aprecierea instantei,
care poate sa dispuna sau nu inlocuirea printr-o incheiere
motivata. Ca atare, nu se incalca dispozitile art. 6 din
Conventia europeana a drepturilor omului.”

Presedintele Camerei Deputatilor considera, de aseme-
nea, ca art. 31 alin. (1) si (3), vizat de autorul exceptiei,
nu incalca prevederile Legii fundamentale, deoarece
~hotararile judecatorului-sindic pot fi atacate cu recurs in
conditiile art. 11 din lege®.

Guvernul, in punctul sau de vedere, apreciaza, de ase-
menea, ca exceptia de neconstitutionalitate este neinteme-
iatd pentru urmatoarele motive:

-Din analiza textului legal invederat rezulta ca hotararile
judecatorului-sindic sunt definitive si executorii si ca pot fi
atacate cu recurs, in conditile legii. [...]

In ce priveste art. 12 [...] trebuie mentionat, inainte de
toate, ca dispozitile Legii nr. 64/1995 au, in mare masura,
caracter de norme procesuale si ca, in conformitate cu
prevederile art. 128 din lege, acestea se completeaza cu
prevederile Codului de procedura civila.

Prin urmare, atat la desemnarea judecatorului-sindic, cat
si pe toatd durata functionarii sale, observarea regulilor
relative la incompatibilitate, abtinere sau recuzare este
absolut obligatorie, aplicarea urmand a se face in confor-
mitate cu prevederile citate ale Codului de procedura civila.

Prevederile art. 12 vizeaza cu totul alte aspecte si con-
stituie un instrument eficient pentru derularea in cele mai
bune conditii a procedurii. Astfel, in cazul in care, din ana-
liza desfasurarii procedurii, se constata deficiente impor-
tante in exercitarea mandatului judecatorului-sindic, se va
putea decide inlocuirea acestuia, pentru remedierea situatiei
si pentru imbunatatirea parametrilor de desfasurare a pro-
cedurii.”
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Pentru considerentele expuse, in temeiul art. 144 [it. c) si al art. 145 alin. (2) din Constitutie, precum si al art. 1,
al art. 2, al art. 13 alin. (1) lit. A.c) si al art. 23 din Legea nr. 47/1992, republicata,

CURTEA

in numele legii

DECIDE:

Respinge exceptia de neconstitutionalitate a dispozitilor art. 11, 12 si art. 31 alin. (1) si (3) din Legea
nr. 84/1995, republicata, astfel cum a fost modificatda ulterior, exceplie ridicata de Societatea Comerciala ,Caruz Braila
Import-Export® — S.R.L. in dosarele nr. 280/2002 si nr. 283/2002 ale Curlii de Apel Galati — Sectia comerciala si de

contencios administrativ,
Definitiva si obligatorie.

Pronuntata in sedinta publica din data de 12 decembrie 2002.

PRESEDINTELE CURTII CONSTITUTIONALE,
prof. univ. dr. NICOLAE POPA

Magistrat-asistent sef,
Claudia Miu

ACTE ALE ORGANELOR DE SPECIALITATE

ALE ADMINISTRATIEI

PUBLICE CENTRALE

MINISTERUL AGRICULTURII, ALIMENTATIEI SI PADURILOR

ORDIN
pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind conditiile pentru producerea
si comercializarea carnii tocate si a carnii preparate

in temeiul prevederilor art. 31 alin. 1 din Legea sanitard veterinard nr. 60/1974, republicatd, cu modificarile si

completarile ulterioare,

in baza Hotararii Guvernului nr. 362/2002 privind organizarea si functionarea Ministerului Agriculturii, Alimentatiei

si Padurilor, cu modificarile si completarile ulterioare,

vazand Referatul de aprobare nr. 159.912 din 30 septembrie 2002, intocmit de Agentia Nationala Sanitara

Veterinara,

ministrul agriculturii, alimentatiei si padurilor emite urmatorul ordin:

Art. 1. — Se aproba Norma sanitara veterinara privind
conditiile pentru producerea si comercializarea carnii tocate
si a camii preparate, prevazuta in anexa care face parte
integranta din prezentul ordin.

Art. 2. — Agentia Nationala Sanitara Veterinara, institu-
tele centrale de profil si directiile sanitare veterinare
judetene si a municipiului Bucuresti vor duce la indeplinire
prevederile prezentului ordin.

Art. 3. — Agentia Nationala Sanitara Veterinara va con-
trola modul de aplicare a prevederilor prezentului ordin.

Art. 4. — La data intrarii in vigoare a prezentului ordin
se abroga orice alta dispozitie contrara.

Art. 5. — Prezentul ordin va fi publicat in Monitorul
Oficial al Romaniei, Partea |.

Ministrul agriculturii, alimentatiei si padurilor,
llie Sarbu

ANEXA

NORMA SANITARA VETERINARA
privind conditiile pentru producerea si comercializarea carnii tocate si a carnii preparate

Bucuresti, 22 octombrie 2002.
Nr. 490.
CAPITOLUL |
Dispozitii generale
Art. 1. — (1) Prezenta norma sanitard veterinara sta-

bileste conditile pentru producerea si comercializarea carnii
tocate si a carnii preparate.

(2) Prezenta norma sanitara veterinara nu se aplica in
cazul carnii tocate si al carnii preparate, produse in maga-
zinele cu vanzare en detail sau in sectiile adiacente punc-
telor de vanzare, in scopul vanzarii directe din aceste
puncte de vanzare catre consumatorul final, aceste operatii

fiind supuse controalelor de sanatate conform prevederilor
nationale care reglementeaza supravegherea comerfului en
detail.

(38) Prezenta norma sanitara veterinara nu se aplica
carnii separate mecanic, utilizata in fabricatia produselor din
carne supuse unui tratament termic in unitati autorizate in
conformitate cu prevederile Normei sanitare veterinare pri-
vind problemele de sanatate care reglementeaza produce-
rea si comercializarea produselor din carne si a altor
produse de origine animala.
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(4) Prevederile nationale care se aplica la producerea si
comercializarea pe piatd a carnii tocate destinate utilizarii
ca materie prima pentru fabricarea produselor la care se
refera art. 18 lit. a) nu sunt afectate de prezenta norma
sanitara veterinara.

Art. 2. — In sensul prezentei norme sanitare veterinare:

1. atunci cand este cazul, se aplica definitile enuntate
in Norma sanitara veterinara privind conditile de sanatate
pentru producerea si comercializarea carnii proaspete, in
Norma sanitara veterinara privind conditiile de sanatate
care reglementeaza producerea si comercializarea carnii de
pasare si in Norma sanitard veterinara privind problemele
de sanatate si inspectia veterinara dupa importul in
Romania din tari terte de bovine, ovine, caprine, porcine si
carne proaspata provenitda de la acestea;

2. suplimentar, prin urmatorii termeni se intelege:

a) carne locatd — carnea care a fost supusa unei
operatiuni de tocare in fragmente sau care a fost trecuta
printr-o masina de tocat cu melc;

b) carne preparaia — carnea in intelesul Normei sani-
tare veterinare privind conditile de sanatate pentru produ-
cerea si comercializarea carnii proaspete, al Normei
sanitare veterinare privind conditile de sanatate care regle-
menteaza comertul cu carne proaspata de pasare si al
Normei sanitare veterinare privind problemele de sanatate
publica si sanatate a animalelor referitoare la uciderea
vanatului salbatic si comercializarea carnii de vanat salba-
tic, precum si carnea care corespunde cerintelor Normei
sanitare veterinare privind problemele de sanatate publica
si sanatate a animalelor care reglementeaza producerea si
comercializarea carnii de iepure si a carnii de vanat de
crescatorie, careia i s-au adaugat ingrediente, condimente
sau aditivi sau care a fost supusa unui tratament insufici-
ent pentru a modifica structura celulara internda a carnii si,
in consecinta, fara a produce disparitia caracteristicilor de
carne proaspata;

¢) condimenie — sarea pentru consum uman, mustarul,
mirodeniile si extractele lor aromatice, ierburile aromatice si
extractele lor aromatice;

d) unitate de productie — orice unitate in care se pro-
duce carne tocata sau carne preparata, care:

1. este situatd intr-o unitate de transare si care inde-
plineste cerintele cap. | din anexa nr. 1;

2. in cazul producerii de carne preparata, este
situaté intr-o unitate care indeplineste cerintele cap. Il din
anexa nr. 1;

3. atunci cand nu este situata nici in spatiul si nici
in anexa unei intreprinderi autorizate conform Normei sani-
tare veterinare privind conditile de sanatate pentru produ-
cerea si comercializarea carnii proaspete, Normei sanitare
veterinare privind conditile de sanatate care reglementeaza
comertul cu carne proaspata de pasare sau Normei sani-
tare veterinare privind problemele de sanatate care regle-
menteaza producerea si comercializarea produselor din
carne si a altor produse de origine animald, indeplineste
cerintele cap. | pct. 2 sau ale cap. lll pct. 2 din anexanr. 1;

e) comeri — comertul intre statele membre ale Uniunii
Europene si intre Romania si statele membre ale Uniunii
Europene in intelesul dispozitilor din legislatia comunitara
transpusa in legislatia nationala;

f) autoritate competenia — autoritatea veterinara a
Romaniei, competenta sa efectueze controale veterinare,
sau orice alta autoritate careia autoritatea veterinara cen-
trala i-a delegat aceastd competenta.

CAPITOLUL I
Comercializarea carnii tocate

Art, 3. — (1) Autoritatea veterinara centrala trebuie sa
se asigure ca poate face obiectul comertului Romaniei cu
statele membre ale Uniunii Europene numai carnea
proaspata provenita de le bovine, porcine, ovine si caprine,
prezentatd sub forma de carne tocatd care indeplineste
urmatoarele conditii:

a) a fost obtinuta din musculatura striata, incluzand
tesuturile grase in aderenta, cu exceptia muschiului miocar-
dic, si satisface conditile prevazute in:

1. Norma sanitara veterinara privind marcarea si cer-
tificarea carnii proaspete destinate consumului uman; sau

2. Norma sanitara veterinara privind problemele de
sanatate si inspectia veterinara dupa importul in Romania
din tari terte de bovine, ovine, caprine, porcine si carne
proaspata provenitda de la acestea;

b) a fost inspectata in concordantd cu Norma sanitara
veterinara care reglementeaza organizarea controalelor
veterinare pentru produsele de origine animala importate
din tari terte in Romania;

c) in cazul carnii proaspete de porc, aceasta a fost
examinata pentru trichind, in concordanta cu Norma sani-
tara veterinara privind examinarea in vederea depistarii tri-
chinellei spiralis la carnea proaspata provenita de la
speciile receptive, sau supusa unui tratament prin frig;

d) a fost preparata, in concordanta cu cerintele cap. Il
din anexa nr. 1, intr-o unitate care:

1. indeplineste cerintele prevazute in cap. | pct. 1, 2
si 3 din anexa nr. 1;

2. a fost autorizata si este inclusa pe lista sau listele
intocmite in concordanta cu art. 8 alin. (1);

e) a fost inspectatad in concordanta cu prevederile art. 8
si cap. V din anexa nr. 1;

f) a fost marcata si etichetatd in concordanta cu preve-
derile cap. VI din anexa nr. 1;

g) a fost preambalatd, ambalatd si depozitata in concor-
danta cu prevederile cap. VIl si VIII din anexa nr. 1;

h) a fost transportatd in concordanta cu prevederile
cap. IX din anexa nr. 1;

i) este insotitd in cursul transportului:

1. de un certificat de sanatate emis in concordanta
cu prevederile legislatiei nationale;

2. de un document comercial intocmit de intreprinderea
de origine care, in cazul camii tocate congelate, precizeaza
luna si anul congelarii;

3. in cazul importului, la cererea autoritatii veterinare
centrale a Romaniei, ca tara de destinatie, carnea tocata
trebuie sa fie insotitd de un certificat de sanatate emis in
concordanta cu prevederile legislatiei nationale.

(2) Pe langa conditiile prevazute la alin. (1), carnea
tocata trebuie sa indeplineasca urmatoarele cerinte:

a) carnea proaspata din care este obtinuta trebuie:

1. atunci cand a fost congelata, sa fi fost obtinuta
din carne proaspata dezosata, care a fost depozitata dupa
congelare cel mult 18 luni pentru carnea de vaca si de
vitel, 12 luni pentru carnea de oaie si 6 luni pentru carnea
de porc intr-un depozit frigorific autorizat in concordanta cu
art. 10 din Norma sanitara veterinara privind conditiile de
sanatate pentru producerea si comercializarea carnii proas-
pete. Autoritatea veterinard competenta poate autoriza dez-
osarea la fata locului a carnii de porc si de oaie, imediat
inainte de tocarea acesteia, atunci cand operatiunea este
efectuata in conditii de igiena si de calitate satisfacatoare;

2. atunci cand a fost refrigeratda, sa fie utilizata
intr-un interval care sa nu depaseasca 6 zile de la taierea
animalelor sau sa fie utilizata intr-un interval care sa nu
depaseasca 15 zile in cazul carnii de vitel si de vaca
dezosate si ambalate in vid;
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b) carnea tocata trebuie sa fie supusa unui tratament
prin frig, intr-un interval de maximum o ord dupa portionare
si ambalare, cu exceptia cazului in care sunt folosite pro-
cedee care necesitda scaderea temperaturii interne a carnii
in cursul prepararii acesteia;

c) carnea tocata trebuie sa fie ambalata si prezentata
in una dintre urmatoarele forme:

1. refrigerata, iar in acest caz trebuie sa fie obtinuta
din carnea descrisa la alin. (2) lit. a) pct. 2 si racita la o
temperatura interna mai mica de +2°C imediat dupa
obtinere. Totusi este autorizatd adaugarea unei cantitati
limitate de carne congelata, care satisface conditiile stabilite
la alin. (2) lit. a) pct. 1, pentru a se accelera procesul de
refrigerare, cu conditia ca acest adaos sa fie mentionat pe
eticheta. In astfel de cazuri perioada la care se face refe-
rire mai sus nu trebuie sa depaseasca o ora;

2. congelata, iar in acest caz trebuie sa fie obtinuta
din carnea descrisa la lit. a) si racita la o temperatura
interna mai mica de —18°C imediat dupa obtinere;

d) carnea tocata nu trebuie sa fi fost supusa tratamen-
tului cu radiatii ionizante sau ultraviolete;

€) denumirile precizate in anexa nr. 2 pct. |, combinate
cu numele speciei de animal de la care a fost obtinuta
carnea, pot fi utilizate pe ambalaje numai daca au fost res-
pectate cerintele prevazute in anexa nr. 2 pct. | pentru
acele denumiri.

(3) Carnea tocata careia i s-a adaugat un procent de
maximum 1% sare trebuie sa fie supusa cerintelor alin. (1)
si (2).

Art. 4. — (1) Pentru a tine seama de preferintele de
consum si atunci cand trebuie sa se asigure ca ceriniele
de sanatate din prezenta norma sanitara veterinara sunt
respectate, autoritatea veterinara centrala poate sa autori-
zeze producerea si comercializarea carnii tocate, pentru a
fi vandutd numai pe piata interna, daca este obtinuta:

a) din carne la care se refera art. 2 alin. (2) lit. b);

b) din unitati de productie care sunt autorizate sau inre-
gistrate si care dispun de spatii potrivit anexei nr. 1;

¢) prin derogare de la:

1. cap. VI pct. 4 din anexa nr. 1;

2. art. 3 alin. (1) lit. f) si g) si alin. (2), precum si
pct. 1 din anexa nr. 2.

(2) Carnea tocata obtinuta in concordantd cu prezentul
articol nu trebuie sa poarte marca de sanatate prevazuta
de cap. VI din anexa nr. 1.

(3) Autoritatea veterinara centrala trebuie sda comunice
Comisiei Europene natura derogarilor pe care intentioneaza
sa le acorde. In cazul in care Comisia Europeana, dupa
consultarea autoritatii veterinare centrale, estimeaza ca
aceste derogari nu permit garantarea standardului de
sanatate stabilit de prezenta norma sanitara veterinara, se
vor lua masurile corespunzatoare in concordantd cu proce-
dura nationald stabilita de autoritatea veterinara centrala. In
caz contrar, Comisia Europeana informeaza statele mem-
bre ale Uniunii Europene despre masurile care i-au fost
comunicate.

CAPITOLUL 1ll
Comercializarea carnii preparate

Art. 5. — (1) Carnea preparata in sensul art. 2 alin. (2)
lit. b) poate face obiectul comercializarii numai daca:

a) a fost preparata din carne proaspata, alta decat car-
nea de solipede, care:

1. corespunde normelor sanitare veterinare la care
se refera art, 2 alin. (2) lit. b);

2. in cazul carnii importate, este conforma Normei
sanitare veterinare privind problemele de sanatate si
inspectie veterinara dupa importul in Romania din tari terte
de bovine, ovine, caprine, porcine si carne proaspata

provenitd de la acestea sau Normei sanitare veterinare pri-
vind conditile de sanatate care reglementeaza comertul cu
carne proaspatda de pasare si Normei sanitare veterinare
privind problemele de séanatate publica si sanatate a ani-
malelor referitoare la uciderea vanatului salbatic si comer-
cializarea carnii de vanat salbatic, precum si cerintelor
Normei sanitare veterinare privind problemele de sanatate
publica si sanatate a animalelor care reglementeaza produ-
cerea si comercializarea carnii de iepure si a carnii de
vanat de crescatorie sau ale Normei sanitare veterinare
care stabileste conditile de sanatate a animalelor si de
sanatate publica care reglementeaza comertul Romaniei cu
statele membre ale Uniunii Europene si importul in
Romania de produse care nu sunt supuse cerintelor si
regulilor specifice si care a fost inspectata in concordanta
cu Norma sanitara veterinara care stabileste conditiile care
reglementeaza organizarea controalelor veterinare pentru
produsele de origine animalda importate din tari terte in
Romania. In cazul carii proaspete de porc, aceasta tre-
buie sa fi fost examinata pentru triching, in concordanta cu
prevederile Normei sanitare veterinare privind examinarea
in vederea depistarii trichinellei spiralis la carnea proaspata
obtinuta de la speciile receptive, sau supusa unui tratament
prin frig;

b) a fost preparata intr-o intreprindere la care se refera
art. 2 alin. (2) lit. d), care:

1. corespunde cerintelor cap. Ill din anexa nr. 1; si

2. a fost aprobata si este inclusa pe lista sau listele
intocmite in concordanta cu art. 8 alin. (1);

c) a fost obtinuta din carne care, in cazul carnii conge-
late, a fost folosita intr-un interval de maximum 18 luni de
la taierea animalelor pentru carnea de vita si vitel, 12 luni
pentru carnea de oaie si capra, de pasare, de iepure si de
vanat de crescatorie si de 6 luni pentru carnea de la cele-
lalte specii. Totusi autoritatea veterinara centrala poate
autoriza ca dezosarea carnii de porc si de oaie sa se rea-
lizeze la fata locului, imediat inainte de preparare, cu
conditia ca aceasta operatie sa se efectueze in conditii
satisfacatoare de igiena si calitate;

d) a fost ambalata si atunci cand este destinatd comer-
cializarii:

1. a fost refrigeratda in cel mai scurt timp la o tem-
peratura internd mai mica de +2°C pentru carnea preparata
obtinuta din carne tocata, la +7°C pentru carnea preparata
obtinuta din carne proaspata, la +4°C pentru carnea de
pasare preparata si la +3°C pentru preparatele care contin
organe;

2. a fost congelata in cel mai scurt timp la o tempe-
ratura interna mai mica de —18°C.

(2) Carnea preparata trebuie sa indeplineasca, supli-
mentar fata de cele stabilite la alin. (1), si urmatoarele
cerinte:

a) a fost preparata in concordanta cu dispozitile cap. IV
din anexa nr. 1;

b) a fost inspectatad in concordanta cu prevederile art. 8
si cap. V din anexa nr. 1;

c) a fost marcata si etichetata in concordanta cu preve-
derile cap. VI din anexa nr. 1;

d) a fost ambalatd si impachetata in concordanta cu
prevederile cap. VIl din anexa nr. 1 si depozitatd in con-
cordanta cu prevederile cap. VIII din anexa nr. 1;

e) a fost transportatda in concordantd cu prevederile
cap. IX din anexa nr. 1;

f) a fost insotitd in cursul transportului de certificatul de
sanatate, in concordanta cu prevederile anexei nr. 5.
Acesta trebuie pastrat de destinatar o perioada de mini-
mum un an, pentru a putea fi prezentat la cererea auto-
ritatii veterinare competente.
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(3) Cu exceptia carnatilor proaspeli si a carnii pentru
carnati, carnea preparata obtinutd din carne tocatd prove-
nita de la animale de macelarie poate face obiectul
comertului numai daca satisface cerintele prevazute la art. 3.

(4) Pana la adoptarea unor reglementari comunitare
referitoare |a radialiile ionizante, carnea preparata nu tre-
buie sa fie supusa unui tratament cu radiatii ionizante.
Aceasta dispozitie nu va afecta dispozitile nationale aplica-
bile ionizarii in scopuri medicale.

(5) In scopul aprobarii unitatilor care produc carne pre-
paratd si care nu dispun de o structurd industriala sau de
0 capacitate de productie industriala, autoritatea veterinara
centrala poate acorda derogari de la cerintele cap. | din
anexa nr. 1, ale cap. | din anexa nr. 2 la Norma sanitara
veterinara privind problemele de sanatate care reglemen-
teaza producerea si comercializarea produselor din carne si
a altor produse de origine animala si ale cap. | din anexa
nr. 1 la Norma sanitara veterinara privind conditiile de
sanatate pentru producerea si comercializarea carnii proas-
pete. In plus, in ceea ce priveste spatile de depozitare a
materiilor prime si a produselor finite, pot fi acordate
derogari de la cerintele cap. | din anexa nr. 2 la Norma
sanitara veterinara privind problemele de sanatate care
reglementeaza producerea si comercializarea produselor din
carne si a altor produse de origine animala. Totusi, in
acest caz, aceste intreprinderi trebuie sa dispuna cel putin de:

1. un spatiu sau amenajari pentru depozitarea materiilor
prime, daca se efectueaza o asemenea depozitare;

2. un spatiu sau o instalatie de refrigerare pentru depo-
zitarea produselor finite, daca se efectueaza o astfel de
depozitare.

Art. 8. — (1) Pentru a se tine seama de preferiniele de
consum si pentru a se asigura ca cerintele de sanatate din
prezenta norma sanitara veterinara sunt respectate, autori-
tatea veterinara centrala poate sa autorizeze producerea si
comercializarea carnii preparate pe teritoriul Romaniel,
numai daca este obtinuta:

a) din carne la care se refera art. 2 alin. (2) lit. b);

b) in unitati de productie care sunt autorizate sau inre-
gistrate si care dispun de spatii la care se refera cap. lll
din anexa nr. 1;

¢) prin derogare de la:

1. cap. IV lit. b) si d) din anexa nr. 1;
2. art. 5 alin. (1) lit. ¢) si d);

3. cap. VI pct. 4 din anexa nr. 1;

4, art. 5 alin. (2) lit. €) si f) si alin. (3).

(2) Carnea preparata obtinutd in concordanta cu
alin. (1) nu trebuie sa poarte marca de sanatate prevazuta
in cap. VI din anexa nr. 1.

(3) Autoritatea veterinara centrala trebuie sd comunice
Comisiei Europene natura derogarilor pe care intentioneaza
sa le acorde. In cazul in care Comisia Europeana, dupa
consultare cu statul membru interesat, apreciaza ca aceste
derogari nu permit garantarea standardului de sanatate sta-
bilit de legislatia comunitara veterinara specifica se vor lua
masuri in concordanta cu procedura nationald specifica,
stabilitda de autoritatea veterinara centrala a Romaniei. In
caz contrar, Comisia Europeana informeaza statele mem-
bre despre masurile care i-au fost comunicate.

CAPITOLUL IV
Dispozitii comune

Art. 7 — (1) Autoritatea veterinara competenta trebuie
sd se asigure ca managerul sau responsabilul unitatii de
productie aplica toate masurile necesare pentru a garanta
ca sunt respectate dispozitile prezentei norme sanitare
veterinare in toate etapele productiei. In acest scop trebuie
sa se conformeze cerintelor din norma sanitara veterinara

specifica privind igiena alimentelor si, in plus, sa efectueze
autocontroale periodice, cu respectarea urmatoarelor principii:

1) controlul materiei prime care intra in fabrica pentru a
se asigura ca se respecta cerintele din anexele nr. 2 si 4
cu privire la produsul finit,

2) controlul operatiunilor de spalare si dezinfectie;

3) recoltarea de probe in vederea analizarii intr-un
laborator autorizat de autoritatea competenta;

4) pastrarea informatiilor scrise sau inregistrate cerute in
concordanta cu pct. 3, in vederea prezentarii lor autoritaii
veterinare competente. Rezultatele diferitelor controale si
teste se pastreaza o perioada de cel putin 2 ani, cu
exceptia produselor refrigerate, pentru care acest interval
poate fi redus la 6 luni de la data limitd de consum al
produsului;

5) furnizarea de garantii autoritatii veterinare compe-
tente, cu privire la gestionarea marcii de sanatate si mai
ales a etichetelor care poarta marca de sanatate;

6) informarea autoritatii veterinare competente in cazul
in care rezultatul examenelor de laborator sau orice alta
informatie de care dispun arata existenta unui risc de
sanatate;

7) in cazul unui risc imediat pentru sanatatea publica,
se va proceda la retragerea de pe piatd a cantitalii de pro-
duse obtinute in conditii tehnologice asemanatoare si sus-
ceptibile de a prezenta acelasi risc. Aceasta cantitate
retrasa de pe piata trebuie sa ramana sub supravegherea
si controlul autoritdtii veterinare competente pana cand va
fi distrusa, utilizata in alte scopuri decat consumul uman
sau, dupa autorizarea din partea autoritatii veterinare com-
petente, reprelucratda de o maniera corespunzatoare asi-
gurarii securitaii.

(2) In scopul inspectiei, managerul sau responsabilul
unitatii de productie trebuie sa se asigure ca ambalajul
produsului are inscris, de o maniera vizibila si lizibila,
mentiuni despre temperatura la care trebuie transportate si
depozitate produsele, precum si data limitd de consum
pentru produsele congelate sau data minima de conservare
pentru produsele refrigerate. Managerul sau responsabilul
unitatii de productie trebuie sa instituie un program de
pregatire a personalului care sa ii permita acestuia sa se
conformeze conditiilor igienice de productie adaptate struc-
turii acesteia, cu exceptia situatiei in care personalul are
deja o calificare adecvata si atestata de diplome.
Autoritatea veterinara competenta care raspunde de unitate
trebuie sa se implice in planificarea si punerea in aplicare
a acestui program.

(3) Examenele microbiologice trebuie sa se efectueze
zilnic pentru carnea tocata la care se refera art. 3 si pen-
tru carnea preparata la care se refera art. 5. Analizele se
efectueaza intr-un laborator autorizat de catre autoritatea
competenta. Proba recoltatd pentru analize trebuie sa fie
alcatuita din 5 prelevari si sa fie reprezentativa pentru pro-
ductia zilnica. Pentru carnea preparata probele trebuie pre-
levate din profunzimea tesutului muscular, dupa
cauterizarea pielii. Analizele microbiologice trebuie sa fie
efectuate in concordanta cu metode recunoscute stiintific,
stabilite de legislatia comunitara sau de alte standarde
internationale preluate de legislatia roméana. Rezultatele
controalelor microbiologice trebuie evaluate folosindu-se
metodele de interpretare stabilite in anexa nr. 2 pentru car-
nea tocata obtinutd din carnea de la animale de macelarie,
cu exceptia carnatilor proaspeti si a carnii pentru carnati,
si in concordanta cu criteriile cuprinse in anexa nr. 4, pen-
tru carnea proaspata. In situatia unor litigii, autoritatea vete-
rinard centrala a Romaniei trebuie sa recunocasca metodele
stabilite prin normele europene ca metode de referinta.

(4) Cerintele cu privire la autocontrol trebuie sa fie sta-
bilite in colaborare cu autoritatea veterinara competenta
care trebuie sa monitorizeze frecvent respectarea acestora.
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Art. 8. — (1) Autoritatea veterinara centrala a Romaniei
trebuie sa intocmeasca o listd cu unitdtile producatoare de
carne tocatad sau carne preparata, stabilind o distinctie intre
cele aprobate in baza art. 3 si 5 si cele inregistrate in
baza art. 4 si 6. Autoritatea veterinara centrala trebuie sa
comunice statelor membre ale Uniunii Europene si Comisiei
Europene lista unitatilor de productie autorizate in baza
art. 3 si 5. Numarul de autorizare se atribuie fiecarei unitati
de productie autorizate in concordantd cu Norma sanitara
veterinara privind conditile de sanatate pentru producerea
si comercializarea carnii proaspete, Norma sanitara veteri-
nara privind conditiile de sanatate care reglementeaza
comertul cu carne proaspata de pasare, Norma sanitara
veterinara privind problemele de sanatate care reglemen-
teaza producerea si comercializarea produselor din carne si
a altor produse de origine animala, Norma sanitara veteri-
nara privind problemele de sanatate publica si sanatate a
animalelor care reglementeaza producerea si comercializa-
rea carnii de iepure si a carnii de vanat de crescatorie sau
Norma sanitara veterinara privind problemele de sanatate
publica si sanatate a animalelor referitoare la uciderea
vanatului salbatic si punerea pe piata a carnii de vanat
salbatic, cu mentionarea ca aceasta este autorizata pentru
producerea de carne tocatd sau carne preparata si preci-
zarea numarului de autorizare individual pentru fiecare uni-
tate de productie independenta. Un singur numar de
autorizare poate fi atribuit:

1) unei unitati care produce carne preparata din sau cu
materii prime care fac obiectul mai multor norme sanitare
veterinare mentionate la alin. (2);

2) unei unitati situate in acelasi spatiu cu o intreprin-
dere autorizatd in concordantd cu normele sanitare veteri-
nare mentionate la art. 8 alin. (2) pct. 1. Unitatile de
productie astfel autorizate sunt mentionate intr-o coloana
separata a listei cu intreprinderile la care se refera art. 8.
pct. 1, fie pentru producerea de carne tocata, fie pentru
producerea de carne preparata, iar in cazul unitatilor de
productie independente, intr-o listd separata intocmita con-
form acelorasi criterii. Autoritatea veterinara competenta
autorizeaza o intreprindere numai daca intruneste cerintele
din prezenta norma sanitara veterinara, in ceea ce priveste
natura activitatilor pe care le desfasoara. Totusi, daca o
intreprindere care doreste sa fie autorizata in baza prezen-
tei norme sanitare veterinare face parte integranta dintr-o
intreprindere autorizata conform Normei sanitare veterinare
privind conditiile de sanatate pentru producerea si comerci-
alizarea carnii proaspete, Normei sanitare veterinare privind
conditile de sanatate care reglementeaza comertul cu
carne proaspata de pasare sau Normei sanitare veterinare
privind problemele de sanatate publica si sanatate a ani-
malelor referitoare la uciderea vanatului salbatic si comerci-
alizarea carnii de vanat salbatic, spatiile, echipamentele si
instalatile pentru personal si in general, toate spatiile in
care nu exista riscul contaminarii materiilor prime sau a
produselor neambalate pot fi comune ambelor intreprinderi.

(2) Unitatile de productie trebuie sa ramana sub contro-
lul autoritatii veterinare competente care le inspecteaza si
le monitorizeaza, cu urmatoarea frecventa:

a) pentru unitatile de productie apartinand sectiilor de
transare, aceeasi frecventa ca si pentru sectile de transare;

b) pentru unitatile de productie autorizate care fabrica
produse la care se refera art. 3, cel putin o data pe zi in
timpul producerii carnii tocate;

¢) pentru alte unitati de productie, necesitatea prezentei
permanente sau periodice a autoritatii veterinare compe-
tente intr-o anumita intreprindere depinde de marimea
intreprinderii, de tipul de produs fabricat, de evaluarea ris-
curilor si de garantiile oferite in concordanta cu art. 7.
Autoritatea veterinara competenta trebuie sa aiba acces

liber in orice moment, in oricare parte a intreprinderii, pen-
tru a se asigura ca sunt respectate prevederile prezentei
norme sanitare veterinare si, in caz de dubii asupra originii
carnii, sa aiba acces la actele contabile care sa ii permita
identificarea abatorului de origine sau a intreprinderii de
origine a materiei prime, iar in ceea ce priveste respecta-
rea criteriilor stabilite in anexele nr. 2 si 4, la rezultatele
autocontroalelor stabilite la art. 7, inclusiv la rezultatele
controalelor asupra materiilor prime. In cazul datelor
inregistrate pe suport magnetic, la cererea autoritatii veteri-
nare competente, acestea trebuie imprimate pe hartie.
Autoritatea veterinara competenta trebuie sa analizeze peri-
odic rezultatele controalelor stabilite la art. 7. In funclie de
aceste analize, aceasta poate sa efectueze examinari supli-
mentare in orice stadiu al productiei sau asupra oricarui
produs. Natura acestor controale, frecventa lor si metodele
de recoltare de probe si de efectuare a analizelor microbi-
ologice sunt stabilite in baza procedurii nationale specifice.
Rezultatele acestor analize vor face obiectul unui raport ale
carui concluzii sau recomandari vor fi aduse la cunostinta
managerului sau responsabilului intreprinderii, care este
obligat sa remedieze deficientele constatate pentru amelio-
rarea starii de igiena.

La efectuarea controalelor mentionate autoritatea veteri-
nara competenta poate fi asistata de personal auxiliar care
detine calificarea profesionala specificata in Norma sanitara
veterinara privind conditile de sanatate pentru producerea
si comercializarea carnii proaspete sau in Norma sanitara
veterinara privind conditile de sanatate care reglementeaza
comertul cu carne proaspata de pasare.

(3) Atunci cand in timpul unor controale efectuate in
concordanta cu cap. V din anexa nr. 1, autoritatea veteri-
nara competenta constatd nerespectarea repetata a criterii-
lor stabilite in anexa nr. 2 si 4, in timpul autocontroalelor
aceasta trebuie sa intareasca masurile de monitorizare a
productiei intreprinderii in cauza si poate confisca etiche-
tele si celelalte obiecte care poarta marca de sanatate la
care se refera cap. VI din anexa nr. 1. Daca, dupa expira-
rea unei perioade de 15 zile, procesul de productie dintr-o
unitate continua sa nu respecte standardele mai sus
mentionate, autoritatea veterinara competenta trebuie sa ia
toate masurile corespunzatoare pentru remedierea defi-
cientelor constatate si, daca este necesar, impune ca pro-
dusele intreprinderii in cauza sa sufere un tratament
termic. Daca aceste masuri se dovedesc a nu fi adecvate,
se suspenda autorizatia intreprinderii.

(4) Atunci cand autoritatea veterinara competenta con-
statd nerespectarea evidenta a regulilor de igiena stabilite
de prezenta norma sanitara veterinara sau existenta unor
obstacole in efectuarea unei inspeclii de sanatate adecvate:

1. este imputernicita sa actioneze in ceea ce priveste
utilizarea echipamentelor sau spatiilor, sa ia orice masura
necesara, putand merge pana la reducerea ritmului pro-
ductiei sau la suspendarea temporara a procesului de pro-
ductie;

2. atunci cand aceste masuri sau atunci cand masurile
prevazute la art. 7 alin. (1) s-au dovedit insuficiente pentru
remedierea situatiei, autoritatea veterinara competenta
poate suspenda temporar autorizarea, daca este cazul,
pentru tipul de produs in cauza. Daca managerul sau res-
ponsabilul intreprinderii nu remediaza deficientele constatate
in intervalul fixat de autoritatea veterinara competenta,
aceasta ii va retrage autorizarea. Comisia Europeana tre-
buie sa fie informata despre suspendarea sau retragerea
autorizarii unei intreprinderi.

(5) Tn cazul unor deficiente repetate, numarul controale-
lor creste si, cand este cazul, etichetele, sigilile si celelalte
obiecte care poartd marca de sanatate sunt confiscate.



MONITORUL OFICIAL AL ROMANIEI, PARTEA I, Nr. 187/25.111.2003 9

(6) Modalitatile de punere in aplicare a prevederilor pre-
zentului articol, in special detalile privind modalitatile de
asistare de catre personalul auxiliar, se adopta in concor-
dantad cu procedura nationala specifica stabilitda de autorita-
tea veterinara centrala a Romaniei.

Art. 9. — In masura in care este necesar pentru apli-
carea uniforma a prezentei norme sanitare veterinare si in
colaborare cu autoritatea veterinara centrala, expertii
Comisiei Europene pot sa efectueze controale in Romania
la fata locului. Pentru aceasta, expertii pot verifica, prin
controlul unui procentaj reprezentativ al unitatilor de pro-
ductie, daca autoritatea veterinara competenta se asigura
in mod uniform, ca unitatile respecta dispozitile prezentei
norme sanitare veterinare, in special cele ale art. 7 (auto-
controlul). Aceste controale pot fi efectuate cu ocazia altor
controale efectuate de expertii Comisiei Europene, in baza
legislatiei veterinare nationale si a legislatiei comunitare.
Comisia Europeana va informa autoritatea veterinara cen-
tralda a Romaniei despre rezultatele controalelor efectuate.
Autoritatea veterinara centrala trebuie sa acorde expertilor
Comisiei Europene tot sprijinul necesar pentru efectuarea
misiunii lor. Dispozitile generale de aplicare a prezentului
articol — n special cele care vizeaza procedurile de regle-
mentare a colaborarii cu Comisia Europeana si cu auto-
ritdtile nationale — se adopta in concordanta cu procedura
nationala specifica stabilitda de autoritatea veterinara cen-
trala a Romaniei.

Art. 10. — Dispozitiile Normei sanitare veterinare privind
controalele veterinare referitoare la comertul Romaniei cu
statele membre ale Uniunii Europene, cu produse animali-
ere si de origine animala se aplica, in special, la organiza-
rea actiunilor care trebuie intreprinse cu referire la
controalele efectuate de Romania, ca stat de destinatie, si
masurile care urmeaza sa fie aplicate.

Art. 11, — Orice adaos de aditivi in carnea tocata sau
in carnea preparata la care se refera prezenta norma sani-
tara veterinara se realizeaza cu respectarea legislatiei
comunitare specifice privind colorantii utilizati in alimente.

Art. 12, — (1) Fara a se aduce atingere dispozitiilor
specifice ale prezentei norme sanitare veterinare, atunci
cand se suspecteaza nerespectarea dispozitiilor acesteia
sau cand exista dubii cu privire la salubritatea produselor
la care se refera art. 1, autoritatea veterinara competenta
poate efectua orice control pe care il considera cores-
punzator.

(2) Autoritatea veterinara centrala a Romaniei stabileste
sancliunile care se aplica in caz de incalcare a dispozitiilor
prezentel norme sanitare veterinare,

CAPITOLUL V

Conditii pentru importul de carne tocata
si carne preparata

Art. 13. — (1) Autoritatea veterinara centrala a
Romaniei trebuie sa se asigure ca importul de carne
tocata care indeplineste cerintele art. 3 si carnea preparata
care indeplineste cerintele art. 5, care au fost congelate in
unitatea de productie de origine, este autorizat numai daca
indeplineste cerintele prezentului capitol.

(2) Garantiile furnizate de unitatea de productie de ori-
gine si confirmate de autoritatea veterinard competenta a
tarii terte, privind conformitatea cu cerintele stabilite pentru
punerea pe piatd a produselor de origine comunitara
obtinute in concordanta cu art. 3 si 5, trebuie sa fie apro-
bate in conformitate cu art. 20, in concordanta cu proce-
dura nationald specifica stabilita de autoritatea veterinara
centrala a tarii terte.

(3) In scopul aplicarii uniforme a prevederilor alin. (2),
se aplicd urmatoarele dispozitii:

a) Pentru a fi importatd in Romania carnea tocata con-
gelata la care se refera art. 3 si carnea preparata la care
se refera art. 5 trebuie:

(i) sa provina din tari terte sau din parti ale tarilor terte
din care nu sunt interzise importurile din motive de
sanatate animala in concordanta cu Norma sanitara
veterinara privind conditile de sanatate a animalelor
care reglementeaza comertul Romaniei cu statele
membre ale Uniunii Europene si importul din tari
terte de carne proaspata de pasare, Norma sanitara
veterinara care stabileste condilile de séanatate a
animalelor si de sanatate publica care reglemen-
teaza comertul Romaniei cu statele membre ale
Uniunii Europene si importul in Romania de produse
care nu sunt supuse cerintelor si regulilor specifice,
Norma sanitara veterinara privind problemele de
sanatate si inspectia veterinard dupa importul in
Romania din tari terte de bovine, ovine, caprine,
porcine si carne proaspata provenita de la acestea
si Norma sanitara veterinara privind problemele de
sanatate publica si sanatate a animalelor referitoare
la uciderea vanatului salbatic si comercializarea
carnii de vanat salbatic;

(i) sa provina dintr-o tara terta care figureaza pe listele
intocmite in concordanta cu normele sanitare veteri-
nare care reglementeaza conditile de sanatate
publicad si de sanatate animala care trebuie respec-
tate pentru importul de carne utilizata pentru produ-
cerea de carne tocatd si carne preparata si care
ofera garantiile stabilite de prezenta norma sanitara
veterinara;

(iii) sa fie insofita de certificatul de sanatate a animale-
lor si de sanatate publica intocmit in concordanta
cu procedura nationala specifica stabilitd de autorita-
tea veterinara centrala a tarii terte si completat cu o
declaratie semnata de medicul veterinar oficial care
sa certifice ca aceasta carne tocata si, respectiv,
carnea preparata respecta cerintele stabilite de
art. 3 si 5, provine din intreprinderi care ofera
garantiile stabilite in anexa nr. 1 si au fost conge-
late in unitatea de productie de origine.

b) In concordanta cu prevederile legislatiei nationale se
stabilesc urmatoarele:

(i) o lista nationala cu intreprinderile din tarile terte care

indeplinesc conditiile de la (ii);

(i) conditiile specifice cu privire la cerintele prezentei
norme sanitare veterinare, altele decat cele care per-
mit excluderea carnii din consumul uman in concor-
dantd cu Norma sanitara veterinara privind conditiile
de sanatate pentru producerea si comercializarea
carnii proaspete si Norma sanitara veterinara privind
conditile de sanatate care reglementeaza producerea
si comerful cu carne proaspata de pasare. Aceste
conditii si garantii nu pot fi mai putin severe decat
cele stabilite la art. 3 si 5.

Art. 14. — Autoritatea veterinara centrala a Romaniei
inscrie in listele stabilite la art. 13 alin. (3) lit. b) numai
tarile terte sau partile din tari terte:

a) din care nu este interzis importul de carne tocata si
carne preparata in concordantd cu Norma sanitara veteri-
nara privind conditile de sanatate a animalelor care regle-
menteaza comertul Romaniei cu statele membre al Uniunii
Europene si importul din tari terte de carne proaspata de
pasare si Norma sanitara veterinara privind problemele de
sanatate si inspectia veterinara dupa importul in Romania
din tari terte de bovine, ovine, caprine, porcine si carne
proaspata provenitd de la acestea;
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b) care, tindnd seama de legislatia si organizarea servi-
ciilor lor veterinare si de inspectie, de competentele acestor
servicii si de supravegherea la care sunt supuse, au fost
recunoscute, in concordantd cu Norma sanitara veterinara
privind problemele de sanatate si inspectia veterinara dupa
importul in Romania din tari terte de bovine, ovine,
caprine, porcine si carne proaspata provenita de la acestea
si Norma sanitara veterinara privind conditile de sanatate a
animalelor care reglementeaza comerful Romaniei cu sta-
tele membre ale Uniunii Europene si importul din tari terte
de carne proaspata de pasare, ca fiind capabile sa garan-
teze si sa supravegheze aplicarea legislatiei lor in vigoare
sau ale caror servicii veterinare sunt in masura sa garan-
teze ca sunt respectate cerintele de sanatate cel putin
echivalente cu cele stabilite la art. 3 si 5.

Art. 15. — Autoritatea veterinara centrala trebuie sa se
asigure ca aceasta carne tocata congelata la care se
refera art. 3 si carnea preparata congelata la care se
refera art. 5 sunt importate in Romania numai daca sunt
insotite de certificatul de sanatate a animalelor si de
sanatate publica stabilit la art. 13 alin. (3) lit. a) (iii) si sunt
respectate conditile stabilite de Norma sanitara veterinara
care reglementeaza organizarea controalelor veterinare pen-
tru produsele de origine animala importate din tari terte in
Romania.

Art. 16. — Se aplica principiile si regulile stabilite de
Norma sanitard veterinara care reglementeaza organizarea
controalelor veterinare pentru produsele de origine animala
importate din tari terte in Romania, in ceea ce priveste
masurile de protectie care urmeaza sa se aplice de catre
autoritatea veterinara centrala.

CAPITOLUL |

Conditii speciale pentru autorizarea intreprinderilor
care produc carne tocata

1. Unitatile de productie, in intelesul art. 2 alin. (2)
lit. d), pe langa respectarea conditiilor stabilite in cap. | si
Il din anexa nr. 1 la Norma sanitara veterinara privind
condilile de sanatate pentru producerea si comercializarea
carnii proaspete, trebuie sa posede cel putin:

a) un spatiu pentru operatiunile de tocare si ambalare,
separat de sala de transare si prevazut cu un termometru
inregistrator sau cu un teletermometru inregistrator.
Autoritatea veterinara competenta poate autoriza tocarea
carnii in sectia de transare, cu conditia ca tocarea sa se
efectueze intr-un spatiu special net separat;

b) un spatiu pentru ambalare, daca nu sunt indeplinite
conditiile stabilite in Norma sanitara veterinara privind
condiliile de sanatate pentru producerea si comercializarea
carnii proaspete;

¢) un spatiu pentru depozitarea sarii;

d) echipamente frigorifice care sa permita respectarea
temperaturilor stabilite prin prezenta norma sanitara veterinara.

2. Pe langa conditiile generale stabilite la cap. | din
anexa nr. 1 la Norma sanitara veterinara privind problemele
de sanatate care reglementeaza producerea si comerciali-
zarea produselor din carne si a altor produse de origine
animala, unitatile de productie independente trebuie sa dis-
puna cel putin de:

CAPITOLUL 6
Dispozitii finale

Art. 17. — Anexele la prezenta norma sanitara veteri-
nara vor fi amendate de autoritatea veterinara centrald, in
special in vederea adaptarii acestora la progresul tehnolo-
gic si stiintific.

Art. 18. — Autoritatea veterinara centrala a Romaniei va
stabili regulile de sanatate aplicabile:

a) producerii si punerii pe piata a carnii pentru carnati,
destinatd fabricarii ulterioare a unui produs pe bazid de
carne;

b) producerii si utilizarii carnii separate mecanic.

Art. 19. — Autoritatea veterinara centrala a Romaniei
comunica Comisiei Europene textul principalelor dispozifii
de drept national pe care le adopta in domeniul reglemen-
tat de prezenta norma sanitara veterinara.

Art. 20. — (1) Autoritatea veterinara centrala a
Romaniei poate adopta acte normative sau prevederi admi-
nistrative suplimentare necesare pentru a se conforma pre-
zentei norme sanitare veterinare si pentru a se asigura
implementarea si conformitatea cu prevederile acesteia.

(2) Autoritatea veterinara centrala a Romaniei va lua
masurile administrative adecvate pentru a pedepsi orice
incalcare a prevederilor prezentei norme sanitare veteri-
nare.

(3) Autoritatea veterinara centrala a Romaniei poate
modifica, completa sau abroga, total ori partial, prevederile
prezentei norme sanitare veterinare prin noi acte normative.

(4) Atunci cand autoritatea veterinara centrala a
Romaniei adopta prevederi noi, acestea trebuie sa faca o
referire expresa la prezenta norma sanitara veterinara.

Art. 21. — Anexele nr. 1—5 fac parte integranta din
prezenta norma sanitara veterinara.

ANEXA Nr. 1
la norma sanitard veterinard

a) spatii in concordanta cu cap. | din anexa nr. 2 la
Norma sanitara veterinara privind problemele de sanatate
care reglementeaza producerea si comercializarea produse-
lor din carne si a altor produse de origine animala; si

b) spatii descrise la pct. 1 lit. a).

3. Referitor la igiena personalului, a spatiilor si a echi-
pamentelor din intreprinderi se aplica regulile stabilite la
cap. V din anexa nr. 1 la Norma sanitara veterinara privind
conditile de sanatate pentru producerea si comercializarea
carnii proaspete. Personalul afectat prepararii manuale a
carnii tocate trebuie sa poarte in plus o masca buco-
nazala. Autoritatea veterinard competenta poate impune, de
asemenea, portul manusilor netede, impermeabile, fie de
unica folosinta, fie usor de curatat si dezinfectat.

CAPITOLUL I
Conditii pentru producerea carnii tocate

1. Carnea trebuie examinata inainte de tocare sau de
portionare in concordanta cu art. 7 din norma sanitara
veterinara. Toate portiunile murdare sau suspecte vor fi
indepartate si confiscate inainte de tocarea carnii.

2. Nu se permite obtinerea carnii tocate din resturi de la
transare si de la fasonare sau din carne separata mecanic.

Nu se foloseste la obtinerea carnii tocate carnea la care
se refera art. 5 din Norma sanitara veterinara privind
conditile de sanatate pentru producerea si comercializarea
carnii proaspete, carnea de bovine, porcine, ovine si



MONITORUL OFICIAL AL ROMANIEI, PARTEA I, Nr. 187/25.111.2003 11

caprine care provine din: muschii capului, cu exceptia
maseterilor, portiunea nonmusculara a liniei albe, fasonarile
din regiunea carpiana si tarsiana si de pe oase.
Musculatura diafragmei — dupa indepartarea seroasei — si
musculatura maseterilor vor putea fi utilizate numai dupa
examinarea prealabila in vederea depistarii cisticercozei.
Carnea proaspata nu trebuie sa contina nici un fragment
de os.

Atunci cand operatiunile realizate de la introducerea
carnii in spatiile la care se refera cap. | si pana la refrige-
rarea produsului finit sau pana la congelare sunt executate
intr-un interval de maximum o ord, temperatura interna a
carnii trebuie sa fie de maximum +7°C, iar temperatura in
spatiile de lucru de cel mult +12°C. Autoritatea veterinara
competenta poate autoriza un interval de timp mai mare
pentru cazurile individuale, cand adaugarea sarii, din
motive tehnologice, justifica acest lucru, cu conditia ca
regulile de igiena sa nu fie afectate de aceasta derogare.

Atunci cand operatiile mentionate dureaza mai mult de
0 ora sau mai mult decat intervalul de timp autorizat de
autoritatea competenta, carnea proaspata va putea fi utili-
zata numai dupa ce temperatura interna a fost adusa la
cel mult +4°C.

3. Carnea tocata trebuie congelata numai o singura
data, nefiind permisa recongelarea dupa decongelare.

4. Imediat dupa obtinere, carnea tocata trebuie sa fie
ambalata in conditii igienice si, dupa ambalare, sa fie
adusa la temperaturile stabilite la art. 3 alin. (2) lit. c) si
depozitata la aceste temperaturi.

CAPITOLUL I

Conditii speciale pentru aprobarea intreprinderilor
care produc carne preparata

1. Unitatile de productie, in intelesul art. 2 alin. (2)
lit. d), trebuie sa dispuna de spalii care sa satisfaca cel
putin cerintele:

a) cap. | si lll din anexa nr. 1 la Norma sanitara vete-
rinara privind conditiile de sanatate pentru producerea si
comercializarea carnii proaspete; sau

b) cap. | si lll din anexa nr. 1 la Norma sanitara vete-
rinara privind conditiile de sanatate care reglementeaza
comertul cu carne proaspata de pasare; sau

c) cap. | si IV din anexa nr. 1 la Norma sanitara vete-
rinara privind problemele de sanatate publica si sanatate a
animalelor referitoare la uciderea vanatului salbatic si
comercializarea carnii de vanat salbatic;
si sa posede:

(i) un spatiu separat de sala de transare, destinat
operatiunilor de fabricare a carnii preparate, adaosu-
lui celorlalte produse alimentare, precum si pentru
ambalare, care sa fie si prevazut cu termometru
inregistrator sau cu teletermometru inregistrator.
Autoritatea veterinara competenta poate autoriza
producerea carnii preparate in sectia de transare, cu
conditia ca productia sa aiba loc intr-o zona spe-
ciala, clar separata. Adaosul de condimente la car-
casele intregi de pasare poate fi autorizat intr-un
spatiu special net separat de spatiul in care are loc
taierea;

(ii) un spatiu de ambalare, cu conditia sa fie indeplinite
conditiile din Norma sanitara veterinara privind
conditile de sanatate pentru producerea si comerci-
alizarea carnii proaspete sau Norma sanitara veteri-

nara privind conditile de sanatate care reglemen-
teaza comertul cu carne proaspatd de pasare ori
din Norma sanitara veterinara privind problemele de
sanatate publica si sanatate a animalelor referitoare
la uciderea vanatului salbatic si comercializarea
carnii de vanat salbatic;

(i) un spatiu pentru depozitarea condimentelor si a

altor produse alimentare, curat si gata de utilizare;

(iv) spatii frigorifice pentru depozitarea carnii proaspete

la care se refera art. 5 alin. (1) lit. a) din norma
sanitara veterinara si a carnii preparate; si

(v) echipamente frigorifice care sa permita respectarea

temperaturilor stabilite in prezenta norma sanitara
veterinara.

2. Unitatile de productie independente trebuie sa inde-
plineasca cerintele cap. | din anexa nr. 1 si ale cap. | din
anexa nr. 2 la Norma sanitara veterinara privind proble-
mele de sanatate care reglementeaza productia si comerci-
alizarea produselor din carne si a altor produse de origine
animala.

3. Regulile stabilite de Norma sanitara veterinara privind
conditile de sanatate pentru producerea si comercializarea
carnii proaspete sau de Norma sanitara veterinara privind
conditiile de sanatate care reglementeaza comerful cu
carne proaspatd de pasare sau cele din Norma sanitara
veterinara privind problemele de sanatate publica si
sanatate a animalelor referitoare la uciderea vanatului
salbatic si comercializarea carnii de vanat salbatic se
aplica prin analogie, cu privire la igiena personalului, a
spatiilor si a echipamentelor din intreprindere. Personalul
care lucreaza la producerea manualda a carnii tocate tre-
buie sa poarte masca buconazala. Autoritatea veterinara
competenta poate solicita ca acest personal sa poarte
manusi netede si impermeabile, fie de unica folosinta, fie
similare, care sa poata fi curatate si dezinfectate.

CAPITOLUL IV
Cerinte speciale pentru producerea carnii preparate

Independent de respectarea conditiilor generale din
cap. lll si in functie de tipul de productie in cauza:

a) fabricarea carnii preparate trebuie sa aiba loc in
conditii de temperatura controlate;

b) carnea preparata trebuie sa fie ambalata in unitatile
de expediere, astfel incat sa se evite orice risc de conta-
minare;

c) carnea preparata poate fi supusa numai unei singure
congelari si poate fi comercializata numai intr-un interval de
timp care sa nu depaseasca 18 luni;

d) carnea preparata imediat dupa producere trebeuie sa
fie ambalata in concordanta cu prevederile cap. VIl si dupa
ambalare sa fie racita la temperatura relevanta stabilita la
art. 5 alin. (1) lit. d) din norma sanitara veterinara.

CAPITOLUL V
Inspectia

1. Unitatile de productie care produc carne tocata si
carne preparata trebuie sa fie supuse monitorizarii de catre
autoritatea veterinara competenta care trebuie sa se
asigure ca sunt respectate cerintele normei sanitare veteri-
nare si, in special, trebuie:

a) sa verifice:

(i) starea de curatenie a spatiilor si a echipamentelor,

precum si igiena personalului;
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(i) eficacitatea verificarilor efectuate de intreprindere, in
concordanta cu art. 7 din norma sanitara veterinara,
in special prin examinarea rezultatelor si recoltarea
probelor;

(iii) valorile microbiologice si de igiena ale carnii tocate
si ale carnii preparate;

(iv) marcarea de sanatate corespunzatoare a carnii
tocate si a carnii preparate;

(v) conditiile de depozitare si de transport;

b) ca, in cadrul controalelor oficiale, sa preleveze pro-
bele necesare examenelor de laborator pentru confirmarea
rezultatelor autocontrolului;

c) sa procedeze la orice alta verificare pe care o consi-
dera necesara pentru a se asigura conformitatea cu pre-
zenta norma sanitara veterinara, intelegandu-se ca
rezultatele testelor microbiologice trebuie sa fie evaluate de
catre autoritatea veterinara competenta, pe baza criteriilor
stabilite in anexa nr. 2 pentru carnea tocata, si in anexa
nr. 4 pentru carnea preparata.

2. Autoritatea veterinara competenta trebuie sa aiba
acces liber in orice moment la depozitele frigorifice si in
toate spatiile de lucru pentru a verifica respectarea
riguroasa a prevederilor normei sanitare veterinare.

CAPITOLUL VI
Marcarea si etichetarea

1. Carnea tocata si carnea preparata trebuie sa poarte
pe ambalajul interior sau exterior o marca de sanatate.

2. Marca de sanatate nationald poate fi aplicatd numai
pe carnea tocata oblinutd conform art. 3 si pe carnea pre-
paratd oblinutda, in concordanta cu art. 5, intr-o unitate de
productie autorizata in concordanta cu art. 8. Aceasta
marca de sanatate trebuie sa indeplineasca:

a) cerintele din Norma sanitara veterinara privind
condilile de sanatate pentru producerea si comercializarea
carnii proaspete pentru carnea tocata;

b) pentru carnea preparata:

1) cerintele pentru carnea proaspata obtinuta de la ani-
malele de macelarie sau de la vanatul de crescatorie, con-
form Normei sanitare veterinare privind conditiile de
sanatate pentru producerea si comercializarea carnii proas-
pete;

2) cerintele pentru carnea de pasare si de vanat mic de
crescatorie, conform Normei sanitare veterinare privind
conditile de sanatate care reglementeaza comertul cu
carne proaspata de pasare;

3) cerintele pentru carnea de vanat salbatic ucis, con-
form Normei sanitare veterinare privind problemele de
sanatate publica si sanatate a animalelor referitoare la uci-
derea vanatului salbatic si comercializarea carnii de vanat
salbatic.

3. in cazul in care carnea tocatd sau carnea preparata
este produsa intr-o unitate de productie independenta,
marca de sanatate trebuie sa contina numarul de autori-
zare atribuit de autoritatea veterinara competenta, in apli-
carea art, 8 alin. (1) din norma sanitara veterinara.

4, In cazul carnii preparate, in vederea inspectiei, urmé-
toarele informatii trebuie sa fie indicate vizibil si citet pe
ambalaj, in situatia in care acestea nu rezulta clar din numele
de vanzare al produsului sau din lista ingredientelor: speciile
de la care a fost obtinuta carnea si, in cazul amestecurilor,
procentul fiecarui amestec, iar pentru ambalajele care nu
sunt destinate consumatorului final, data prepararii.

in cazul carnii tocate si al carnii preparate obtinute din
carne tocatd, cu exceptia carnatilor proaspeti si a carnii
pentru carnati care poartd marca de sanatate prevazuta in
prezentul capitol, etichetarea trebuie sa cuprinda in plus
mentiunile:

a) ,procent de grasime mai mic de ..... ;

b) ,raport colagen/proteina din carne mai mic de .........

CAPITOLUL VI
Preambalarea si ambalarea

1. Ambalajele, cum ar fi lazile ori cutiile din carton, tre-
buie sa corespunda tuturor regulilor de igiena si in special;

a) nu ftrebuie sa modifice caracteristicile organoleptice
ale carnii tocate sau ale carnii preparate;

b) nu trebuie sa transmita carnii tocate sau carnii pre-
parate substante nocive pentru sanatatea omului;

c) trebuie sa fie suficient de solide pentru a asigura
protectia eficienta a carnii tocate sau a carnii preparate in
cursul transportului si al manipularilor.

2. Ambalajele nu trebuie sa fie reutilizate pentru amba-
larea carnii tocate sau a carnii preparate, cu exceptia
situatiei in care sunt confeclionate din materiale rezistente
la coroziune, usor de curatat, si daca au fost in prealabil
spalate si dezinfectate.

3. Carnea tocata si carnea preparata, preambalate, tre-
buie sa fie ambalate.

4. Totusi, daca preambalarea indeplineste toate
conditiile de protectie ale ambalarii, preambalajul nu trebuie
sa fie incolor sau transparent si nu este indispensabil sa
fie plasat intr-un al doilea invelis, cu conditia ca toate
cerintele pct. 1 sa fie indeplinite.

CAPITOLUL VI
Depozitarea

1. Carnea tocata si carnea preparata trebuie sa fie refri-
gerate imediat dupa preambalare si/fsau ambalare. Carnea
tocata trebuie sa fie depozitata la temperaturile indicate la
art. 3 alin. (2) lit. ¢) din norma sanitara veterinara, iar car-
nea preparata, la temperaturile indicate la art. 5 alin. (1)
lit. d) din norma sanitara veterinara,

2. Congelarea carnii tocate si a carnii preparate poate fi
efectuatd numai in spatiile intreprinderii sau ale unitatilor
independente de productie ori intr-un depozit frigorific auto-
rizat.

3. in depozitele frigorifice carnea tocatéd si carnea pre-
parata pot fi depozitate impreunda cu alte produse alimen-
tare numai daca prin intermediul ambalarii se asigura ca
acestea nu pot fi afectate nefavorabil.

CAPITOLUL IX
Transportul

1. Carnea tocata si carnea preparata trebuie sa fie
expediate in asa fel incat, in timpul transportului acestea
sa fie protejate de orice posibila contaminare sau
modificare nefavorabila, tinand seama de durata transpor-
tului, conditile de transport si de mijloacele de transport
folosite. In special vehiculele utilizate pentru transportul
carnii tocate si al carnii preparate trebuie sa fie echipate
astfel incat sa asigure ca temperaturile stabilite in norma
sanitara veterinara nu vor fi depasite in timpul transportului;
acestea trebuie prevazute cu un termometru inregistrator
care sa dovedeasca faptul ca ultima cerin{a este respectata.
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2. Autoritatea veterinara centrala a Romaniei poate, prin
derogare de la pct. 1, sa autorizeze transportul carnii pre-
parate care provine din intreprinderile la care se refera
art. 5 alin. (5), la temperaturi mai mari decéat cele stabilite
in norma sanitara veterinara, de la o unitate de productie
sau o unitate independenta de productie pana la magazi-
nele cu vanzare en detail ori la colectivitatile locale situate

in apropiere, cu conditia ca transportul sa nu dureze mai
mult de o ora.

3. In cazul tranzitului printr-o tard tertd si atunci cand
unitatea de productie este situatd intr-o zona supusa
restrictiilor din motive de sanatate animala, mijlocul de
transport trebuie sa ramana sigilat.

ANEXA Nr. 2
la norma sanitard veterinard

CRITERII
de compozitie si criterii microbiologice pentru carnea tocata

. Criterii de compozitie verificate pe baza unei medii zilnice

dCon@ipu_tuI colag{:r?/%rrtgtleiné
€ grasime din came
Carne tocata slaba = 7% < 12
Carne tocata de vita < 20% =15
Carne tocata ce contine carne de porc = 30% < 18
Carne tocata de la alte specii = 25% =15

Il. Criterii microbiologice

Unitatile de productie si unitatile de productie independente trebuie sa se asigure ca, in
cursul verificarilor prevazute la art. 7 alin. (3) din norma sanitara veterinara si in concordanta cu
metodele de interpretare stabilite mai jos, carnea tocatd corespunde urmatoarelor conditii:

M@} m®)
Bacterii mezofile aerobe 5x109/g 5x103%/g
n©) = 5 c(9) = 2
Escherichia coli
n=>5c¢=2 5x102/g 50/g
Salmonella
n=5c¢=0 absenta in 10 g
Staphylococcus aureus
n=>5oc¢=2 5x10%/g 10%/g

() n

@ c

(® M = pragul limita de acceptabilitate deasupra caruia rezultatele nu mai sunt considerate
satisfacatoare, unde M egal cu 10 m in cazul unei numaratori efectuate in mediu solid si M
egal cu 30 m in cazul unei numaratori efectuate in mediu lichid;

(®) m = pragul limitd sub care toate rezultatele sunt considerate satisfacéatoare;
numarul de unitati care alcatuiesc proba;
numarul unitatilor din proba care dau valori situate intre m si M.

Rezultatele analizelor microbiologice trebuie interpre-
tate conform:

A. Trei categorii de contaminare pentru bacteriile
mezofile aerobe, Escherichia coli si Staphylococcus aureus,
si anume:

a) pana la si incluzand criteriul m;

b) intre criteriul m si pragul M;

c) peste pragul M.

1. Calitatea lotului este considerata:

a) satisfacatoare, atunci cand toate valorile observate
sunt egale sau mai mici decat 3 m cand s-a utilizat un
mediu solid sau 10 m cand s-a utilizat un mediu lichid;

b) acceptabila, atunci cand toate valorile observate sunt
cuprinse intre:

1) 3 m si 10 m (=M) in mediu solid;

2) 10 m si 30 m (=M) in mediu lichid;
si atunci cand raportul ¢/n este mai mic sau egal cu 2/5
pentru n = 5 si ¢ = 2,

2. Calitatea lotului este considerata nesatisfacatoare:

d) in toate cazurile in care sunt observate valori mai
mari decat M;

e) atunci cand raportul c/n este mai mare decat 2/5.

Totusi, atunci cand acest ultim prag a fost depasit pen-
tru microorganismele aerobe la +30°C, dar toate celelalte
criterii sunt respectate, aceasta depasire a pragului trebuie
sa faca obiectul unei interpretari suplimentare, mai ales in
cazul produselor crude.

in orice caz produsul trebuie s& fie considerat toxic sau
alterat atunci cand contaminarea atinge valoarea microbiana
limita S, care este fixatad in general la 103 m.

Pentru Staphylococcus aureus valoarea S nu trebuie sa
depéaseasca niciodatd 5x104,

Tolerantele legate de tehnicile de analizd nu trebuie sa
se aplice valorilor M si S.

B. Doua categorii pentru Salmonella, fara nici o tole-
rantd de categorie permisa:

f) ,absenta in“ — rezultatul este considerat satisfacator,

g) .prezenta in“ — rezultatul este considerat
nesatisfacator.
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ANEXA Nr. 3
la norma sanitard veterinard

MODELUL
certificatului de sanatate pentru carnea tocata!)

LI B =) (oo g =Y o= 14 TR PP PP PP TPP
Y QL= =T A | PO TR
L] VoI ORI
oY gT 1 = TSRS

l. Identificarea carnii tocate
Produs preparatl din CAMME G& .. e e s b e e e e s s b b e e e e s sEbeee e s s sEbeee e s sbbeee e s sbbeee e s sbbeeeessbbeeeen e

N LT R o T Yo LYV U1 TR
= I0 = =10 o= 1= 11 PRSP
Numarul pieselor sau al unitatilor de ambala) ........cccooiiiii i —————
Temperatura de depozitare Si de TraNSPOIT .....iiciiiiiiie i
N[ 1= R e =T oo .41 £-1 o PP PPN
G gcTUIF- 1=T= N o= - R TP PURPRPo

Il. Originea carnii tocate
Adresa/adresele si numarul/numerele de aprobare al/ale unitatii/unitatilor producatoare aprobata/aprobate ...............

Daca este necesar: o . o
Adresa/adresele si numarul/numerele de aprobare al/ale depozitului/depozitelor frigorifice .....cvvvviiiviiiiiiininneenn,

[ll. Destinatia carnii tocate

Carnea tocata este expediata:
Lo L= - OO PP PPPPR

cu urmatorul mijloc de transport‘” ....................................................................................................................................
Numele si adresa eXPeAitOrUIUI ........iicveiiiiiii i e s e e s s e s s e e e s aE e s e a e e s s ar e ee e nre e e s arree e nnes

IV. Atestarea sanatatii

Subsemnatul certific ca aceasta carne tocata descrisa mai sus:
a) a fost oblinuta din carne proasg)été in conditiile specifice stabilite de Directiva 94/95/CEE;
b) este destinatd Republicii Elene®.

TNEOCIIL 18 tvvvveeveeee e ee e e e ee s e e e ee e [8 eeereeeee e e eeen e e e e e e e e ere e ereareeans
(locul) (data)

(numele cu majuscule)

1 in sensul art. 2 din Directiva 94/65/CE.

2) Optional,

3 Se completeaza cu cuvintele stabilite in art. 3 alin. 2 lit. e) din Directiva 94/65/CE.

4 Se va indica, pentru vagoane si camioane, numéarul de inmatriculare, pentru avioane, numéarul zborului, iar pentru vapoare, numele. Aceste
indicatii se actualizeaza in caz de transbordare.

5 Daca este cazul,

ANEXA Nr. 4
la norma sanitard veterinard

CRITERII
microbiologice pentru carnea preparata
Unitatile de productie si unitatile de productie indepen- in concordantd cu metodele de interpretare precizate in

dente trebuie sa se asigure ca, in timpul verificarilor anexa nr. 2 la norma sanitara veterinara, carnea preparata
prevazute in art. 7 alin. (3) din norma sanitara veterinara si  indeplineste urmatoarele criterii:
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Carne preparata MM m2)

Escherichia coli
n=>5c¢=2 5 x 10%/g 5 x 10%/g

Staphylococcus aureus
n=>5c¢=1 5 x 10%/g 5 x 10%/g

Salmonella
n=51c¢=0 absenta in 1 g

(WM = pragul limita de acceptabilitate deasupra caruia rezultatele nu mai sunt considerate
satisfacatoare pentru M egal cu 10 m, atunci cand numaratoarea este efectuatd in mediu solid, si
M egal cu 30 m atunci cand numaratoarea este efectuata in mediu lichid.

(®m = pragul limitd sub care toate rezultatele sunt considerate satisfacatoare.

ANEXA Nr. 5
la norma sanjtard veterinard
MODELUL
certificatului de sanatate pentru carnea preparata?)
NE

Tara EXPOTALOAIE ....iiiiiiiiiiiiiii i
LT L= G PP
SEIVICIUL 11iuiitiiiiii i
RETEINTAZ) 1.1iuitiiit ittt b e e b bbb bbb e s bs e b e b ket e se s bbb e ba b bR b s e b e b ke b e se bbb A b e b e bR e R e eb bbb bbb bt

l. Identificarea carnii preparate
Produs preparatl din CAMME G& .. e e e s b e e e s s e b e e e e s sEbeee e s s sEbeee e s sEbeee e s sbbeee e s sbbeee e s sbbeeeen e

Natura produsului®
Natura ambalajului
Numarul pieselor sau al unitatilor de ambala) ........ccccoiiiiii i —————
Temperatura de depozitare Si de TraNSPOIT ....eiiiiiiiiiie i e
R [z 1= R e =T oo .41 £-1 o PP PPN
G TgcTUIF- 1=T- N o= - R TP PR PRRPRPo

Il. Provenienta carnii preparate
Adresa/adresele si numarul/numerele de aprobare al/ale sectiei/secliilor aprobate ..........cccoeiiviiii i,

Daca este necesar:
Adresa/adresele si numarul/numerele de aprobare al/ale depozitului/depozitelor frigorific/frigorifice aprobat/aprobate

[ll. Destinatia preparatelor din carne

Produsele sunt expediate:
Lo L= - TP PRUPR

. . (tara de destinatie)
cU Urmatorul MIjloc de TraNSPOM): ...
Numele si adresa eXPeAitOrUIUI .......iiiiveiiiiii i e a e s e s e s s e e e s aE e s e n e e s s arE e e e re e e s nrree e nnes

IV. Atestare de sanatate

Subsemnatul certific ca preparatele din carne descrise mai sus: o
b) au fost obtinute din carne proaspata in conditiile specifice stabilite de Directiva 94/65/CE;
c) sunt destinate Republicii Elene®.

TNEOCIMIL 18 v e e e eee e e e e s e e e ee e [8 eeereeee e e eeee et e e e ee e erereareeans
(locul) (data)

(numele cu majuscule)

1) in sensul art. 2 din Directiva 94/65/CE.

2) Optional,

3 Se mentioneaza eventualul tratament cu radiatii ionizante aplicat din motive de ordin medical.

4 Se va indica, pentru vagoane si camioane, numéarul de inmatriculare, pentru avioane, numéarul zborului, iar pentru vapoare, numele. Aceste
indicatii se actualizeaza in caz de transbordare.

5 Daci este cazul,
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MINISTERUL AGRICULTURII, ALIMENTATIEI SI PADURILOR

ORDIN
pentru modificarea anexelor la Ordinul ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor nr. 193/2002
privind reactualizarea delimitarii fondului cinegetic al Romaniei in fonduri de vanatoare

in conformitate cu prevederile art. 3 si ale art. 47 din Legea fondului cinegetic si a protectiei vanatului

nr. 103/1996, republicata,

avand in vedere prevederile Legii nr. 545/2002 privind trecerea unor terenuri forestiere in administrarea Regiei

Autonome ,Administratia Patrimoniului Protocolului de Stat",

in temeiul prevederilor art. 5 alin. (1) lit. B m) si ale art. 9 alin. (6) din Hotararea Guvernului nr. 362/2002 privind
organizarea si functionarea Ministerului Agriculturii, Alimentatiei si Padurilor, cu modificarile ulterioare,

ministrul agriculturii, alimentatiei si padurilor emite urmatorul ordin:

Art. 1. — (1) In scopul aplicarii prevederilor legii referi-
toare la constituirea in judetul llfov si atribuirea dreptului de
gestionare a unui fond de vanatoare catre Regia Autonoma
~Administratia Patrimoniului Protocolului de Stat®, se

modifica anexa nr. 1 la Ordinul ministrului agriculturii, ali-
mentatiei si padurilor nr. 193/2002 privind reactualizarea
delimitarii fondului cinegetic al Romaniei in fonduri de

vanatoare, dupa cum urmeaza:

Nr, Numarul fondurilor Suprafata totala
crt. Judetul de vanatoare [ha]

0 1 2 3
25, lifov 22 157.752
" Total 2.148 22.049.220"

(2) Anexele nr. 2—5 la Ordinul ministrului agriculturii, ali-
mentatiei si padurilor nr. 193/2002, pentru judetul llfov, se
modifica in ceea ce priveste delimitarea si suprafata fondu-
lui de vanatoare nr. 15 Burias, precum si in ceea ce
priveste constituirea a doud noi fonduri de vanatoare, res-
pectiv nr. 16 Snagov si nr. 22 Scrovistea, potrivit anexelor
nr. 2—5 care fac parte integranta din prezentul ordin.

Art. ll. — (1) Inspectoratul teritorial de regim silvic si
cinegetic Bucuresti, impreuna cu gestionarii fondurilor de
vanatoare care fac obiectul prezentului ordin, va intocmi, in
trei exemplare, fisele fondurilor de véanatoare, in baza
schitelor, descrierii detaliate a limitelor si a suprafetelor fon-
durilor de vanatoare, aprobate prin prezentul ordin, in ter-
men de 10 zile de la intrarea in vigoare a acestuia.

(2) Un exemplar al fiselor fondurilor de vanatoare intoc-
mite potrivit alin. (1) se depune la directia de specialitate
din cadrul Ministerului Agriculturii, Alimentatiei si Padurilor.

Art. lll. — (1) In termen de 15 zile de la intrarea in
vigoare a prezentului ordin, Inspectoratul teritorial de regim
silvic si cinegetic Bucuresti incheie act aditional la contrac-
tul de gestionare a fondului de vanatoare nr. 15 Burias, cu

actualul gestionar al acestuia, conform modelului aprobat
prin Ordinul ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor
nr. 420/2002 privind aprobarea modelelor de acte aditionale
care frebuie incheiate la contractele de gestionare a fondu-
rilor de vanatoare, in temeiul Legii fondului cinegetic si a
protectiei vanatului nr. 103/1996, republicata.

(2) Fondul de vanatoare nr. 16 Snagov, constituit con-
form prevederilor prezentului ordin, va fi atribuit in gestiune
potrivit legii.

Art. IV. — Directia de specialitate din cadrul Ministerului
Agriculturii, Alimentatiei si Padurilor, Inspectoratul teritorial
de regim silvic si cinegetic Bucuresti si gestionarii fondurilor
de vanatoare aplica prevederile prezentului ordin.

Art. V. — Prezentul ordin se publica in Monitorul Oficial
al Romaniei, Partea |. Anexele nr. 2—4, pentru judetul
lIfov, se comunica celor interesati de catre Inspectoratul
teritorial de regim silvic si cinegetic Bucuresti, iar anexa
nr. 5 se pune la dispozitie celor interesati, pentru consul-
tare, de catre directia de specialitate din Ministerul
Agriculturii, Alimentatiei si Padurilor.

Ministrul agriculturii, alimentatiei si padurilor,
llie Sarbu

Bucuresti, 25 februarie 2003.
Nr. 147.

EDITOR: PARLAMENTUL ROMANIEI — CAMERA DEPUTATILOR

Regia Autonoma ,Monitorul Oficial®, str. lzvor nr. 2—4, Palatul Parlamentului, sectorul 5, Bucuresti,
cont nr. 2511.1—12.1/ROL Banca Comercialda Romana — S.A. — Sucursala ,Unirea“ Bucuresti
si nr. 5069427282 Directia de Trezorerie si Contabilitate Publicd a Municipiului Bucuresti
(alocat numai persoanelor juridice bugetare).

Adresa pentru publicitate: Centrul pentru relatii cu publicul, Bucuresti, sos. Panduri nr. 1,
bloc P33, parter, sectorul 5, tel. 411.58.33 si 411.97.54, tel./fax 410.77.36.

Tiparul : Regia Autonoma ,Monitorul Oficial®, tel. 490.65.52, 335.01.11/2178 si 402.21.78,
E-mail: marketing@ramo.ro, Internet; www.monitoruloficial.ro

Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 187/25.111.2003 contine 16 pagini.

Pretul de vanzare 11,500 lei ISSN 1453 —4495


mailto:marketing@ramo.ro
http://www.monitoruloficial.ro

